
The Malaysian Lunch
Küche 11:30 - 14:00 Uhr. Restaurant schließt 14:30 Uhr.

Alle Gerichte inklusive hausgemachter Tagessuppe
_________________________________________________________

Nasi Lemak Old Style
Kokosnussreis serviert mit einem Chicken Curry Sambal, Ikan Bilis (getrocknete Anchovis),

Nüssen, gekochtem Ei und Gurken auf Bananenblatt serviert  -  pikant
€ 19,90

Caramalized Chicken
Fein geschnittene Hähnchenbrust mariniert mit Zimt, Anis und Honig, gebraten 

in einer dunklen Sauce aus Kicap Manis, Austern Sauce und Sambal,
serviert auf blanchiertem Gemüse     -     € 17,50

Black Pepper Beef
Gebratene Rindersteakstreifen oder frisches handgeschnittenes Gemüse mit hausgemachter
Pfeffersauce aus frischem gestoßenem schwarzen Pfeffer, Knoblauch und Korianderwurzel 

  -  pikant      Rind € 17,90    vegetarisch € 15,90 

Lemongrass Curry
Feine Streifen gebraten in hausgemachter Curry-Paste aus Zitronengras, Schalotten, Kaffirblättern

und Chili, geköchelt in Kokosnussmilch  –  scharf
Rind € 17,90       Hähnchen € 16,90       BioTofu € 15,90

Mee Goreng Kampung
Gebratene gelbe Nudeln nach malayischer Art mit einer hausgemachten speziellen Sauce,

Kartoffelstücken, Sambal und Rindfleisch, garniert mit frischen Sojasprossen - leicht scharf
Rind € 17,50        vegetarisch € 15,90

Sambal Fried Rice
Gebratener Reis nach malaysischer-nonya Art mit Shrimps, Gemüse, Sambal 

und Eiern  -  leicht scharf        € 16,90

Hokkien Char Home Style
Eiernudeln, Hähnchenstreifen, Garnelen und Pak Choi gebraten in einer dunklen Sauce aus Sesamöl, 
Essig, Kicap und verschiedenen Soja-Saucen, garniert mit Röstzwiebeln und Sambal  -  leicht scharf

€ 19,90

Preise incl. gesetzl. MwSt.

*   Mitnahme   *
Gerne können Sie diese Gerichte auch Mittag und Abend mitnehmen (ohne Suppe).

 

Küche bis 14:00 Uhr. Restaurant schließt 14:30 Uhr. 
Alle Gerichte inklusive hausgemachter Tagessuppe 

_________________________________________________________ 
 

1. Stir Fried Tamarind 
Hähnchenstreifen gebraten in einer hausgemachten Tamarind-Sauce (natürlicher süß-sauer 

Geschmack!)  Bio Tofu (v) oder Hähnchen       € 13,90 

2. Black Pepper 
Feine Streifen und Gemüse gebraten in einer hausgemachten Paste aus frisch gestoßenem 

schwarzen Pfeffer, Korianderwurzel und Knoblauch  –  pikant 
Bio Tofu (v) oder Hähnchen          € 13,90  Rind  € 14,90 

3. Mamak Mee 
Malaysische Straßenspezialität: Nudelgericht gebraten mit einer hausgemachten Chili-

Knoblauch-Sauceund geschnittenen Pakora, Bio Tofu und Rindersteakstreifen, garniert mit 
frischen Sojasprossen und Limetten zum Verfeinern -  leicht scharf        € 14,90 

 
4. Lemongrass Curry 

Feine Streifen gebraten in hausgemachter Curry-Paste aus Zitronengras, Schalotten, 
Kaffirblättern und Chili, geköchelt in Kokosnussmilch  –  scharf 

Rind € 14,90   Hähnchen oder  Bio Tofu (v) € 13,90 

5. Stir Fried Sambal Duck 
Gebratenes Entenfleisch nach Nonya Art mit Sambal, Knoblauch und Zwiebeln  –  scharf 

€ 15,90 

6. Dim Sum 
Hausgemachte, gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit einer Paste aus Hähnchenfleisch und 

Shrimps, serviert mit hausgemachter Ingwer Dip  
€ 14,90 (5 Stück) 

Preise incl. gesetzl. MwSt. 
 

  Mitnahme   
Gerne können Sie diese Gerichte auch Mittag und Abend mitnehmen (ohne Suppe). 

Drah um!



Bei uns ist scharf wirklich scharf!!
Wir verwenden:

Das Fleisch von freilaufenden Hühner 
aus dem Geflügelhof Gerlmaier in Forstern in Bayern. 

Frische, ganze Barbarie-Enten aus Deutschland. 
Hochwertiges Fleisch aus natürlicher Aufzucht. 

Seafood & Delikatessen von Kagerer und regionaler Fischzucht.

Sollten unsere hochwertigen Rohstoffe nicht lieferbar sein,
kann es vorkommen, dass einzelne Gerichte ausverkauft sind.

-  -  -  -  -  My best food memories  -  -  -  -  -


