Kiiche 11:30 - 14:00 Uhr. Restaurant schliefit 14:30 Uhr.
Alle Gerichte inklusive hausgemachter Tagessuppe

Nasi LemaR Old Style
KoRosnussreis serviert mit einem Chicken Curry Sambal, IRan Bilis (getrocknete Anchovis)
Niissen, gekochtem Ei und Gurken auf Bananenblatt serviert - pikant
€ 19,90

Caramalized Chicken
Fein geschnittene Hahnchenbrust mariniert mit Zimt, Anis und Honig, gebraten
in einer dunklen Sauce aus Kicap Manis, Austern Sauce und Sambal,
serviert auf blanchiertem Gemiise - € 17,50

Black Pepper Beef
Gebratene Rindersteakstreifen oder frisches handgeschnittenes Gemiise mit hausgemachter
Pfeffersauce aus frischem gestofienem schwarzen Pfeffer, Knoblauch und Korianderwurzel
- pikant  Rind € 17,90 vegetarisch € 15,90

Lemongrass Curry
Feine Streifen gebraten in hausgemachter Curry-Paste aus Zitronengras, Schalotten, Kaffirblittern
und Chili, gekgchelt in KoRosnussmilch — scharf
Rind € 17,90  Hihnchen € 16,90  BioTofu € 15,90

Mee Goreng Kampuny

Gebratene gelbe Nudeln nach malayischer Art mit einer hausgemachten speziellen Sauce,
Kartoffelstiicken, Sambal und Rindfleisch, garniert mit frischen Sojasprossen - leicht scharf
Rind € 17,50 vegetarisch € 15,90

Sambal Fried Rice
Gebratener Reis nach malaysischer-nonya Art mit Shrimps, Gemiise, Sambal

und Eiern - leicht scharf € 16,90

FHokRien Char Home Style
Eiernudeln, Hihnchenstreifen, Garnelen und Pak Choi gebraten in einer dunklen Sauce aus Sesamol,
Essig, Kicap und verschiedenen Soja-Saucen, garniert mit Rostzwiebeln und Sambal - leicht scharf
€19,90

Preise incl. gesetzl. MwSt.

* Mitnahme *
Gerne kgnnen Sie diese Gerichte auch Mittag und Abend mitnefimen (ohne Suppe).

Drrab !






